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PALAZZO MIGNANELLI GABRIELLI

I GIARDINI DI LUCULLO
The Gardens of Lucullus
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Lucullo fu uno dei più importanti gastronomi
dell'Antica Roma, noto per le grandi
celebrazioni e pranzi che ospitava nella sua villa,
che si estendeva per 8 ettari sul territorio dove
ora ci troviamo. 

Il palazzo nel quale ci troviamo, Palazzo
Mignanelli Gabrielli, venne fondato
dall’omonima famiglia nel 16º secolo. Fu
affrescato, come si può notare nelle nostre  sale,  
nel 1700. Ospitò personaggi celebri come
Massimo d’Azeglio nel 1814 e Papa Giovanni
XXIII nel 1950, e fu la sede di istituzioni
rinomate come la Banca Romana dal 1834 al
1865, e la Direzione dell'Archivio di Stato di
Roma dopo l’Unità d’Italia. 

Il 21 aprile 2022, a esattamente 2775 anni dalla
fondazione di Roma, nasce Angie’s, nel cuore
della città che amiamo di più al mondo.
Abbiamo impiegato due anni a studiarne e
curarne ogni dettaglio, dall’arredo delle sale alla
valorizzazione degli affreschi antichi,
all’emozione delle luci. Speriamo che possiate
sentirvi accolti dall’affetto e dal calore che
abbiamo dedicato a tutti i nostri spazi, e che la
passione con la quale abbiamo scelto di
raccontarvi la nostra storia possa
accompagnarvi nella vostra esperienza nella
nostra casa.  

Lucullus was one of the most important gastronomes
of Ancient Rome, known for the great celebrations
and lunches he hosted in his villa, which extended
for 8 hectares beneath where we are now.

The building we are located in, Palazzo Mignanelli
Gabrielli, was founded by family of the same name
in the 16th century. It was frescoed, as can be seen
on our ceilings, by a painter linked to the Vatican in
the 1700s. It hosted famous personalities such as
Massimo d'Azeglio in 1814 and Pope John XXIII in
1950, and was the seat of renowned institutions such
as the Bank of Rome from 1834 to 1865, and the
Directorate of the State Archives of Rome after the
unification of Italy in 1861.

On April 21st 2022, exactly 2775 years after the
foundation of Rome, Angie's was born, in the heart
of the city we love most in the world. We spent two
years studying and taking care of every detail, from
the furnishing of the rooms to the enhancement of
the ancient frescoes, to the emotional lighting. We
hope that you will feel the affection and warmth
that we have dedicated to all our spaces and feel
welcomed, and that the passion with which we have
chosen to tell you our story may accompany you in
your experience in our home.

https://it.m.wikipedia.org/wiki/Archivio_di_Stato_di_Roma
https://it.m.wikipedia.org/wiki/Archivio_di_Stato_di_Roma


OUR PHILOSPHY

Sustainability Policy
Sostenibilità

 LA NOSTRA FILOSOFIA

Ci teniamo inoltre a informare la nostra gentile clientela che 
non richiediamo di pagare alcun costo di servizio o coperto nel nostro ristorante. 

We would also like to let our kind  clients know that
 service and cover are not charged in our restaurant. 

Crediamo nell’importanza di proteggere il nostro ambiente attraverso i piccoli gesti, perché
sono le scelte che facciamo ogni giorno a fare la differenza per il nostro futuro. Da Angie’s,

il caffè è al 100% biologico, non vi sono alcun tipo di bevande o piatti serviti o
accompagnati da oggetti di plastica o alluminio, anche le nostre cannucce nere che
sembrano fatte di plastica per via della loro consistenza in realtà sono il frutto di una

seconda vita di materiali riciclati ecologici. Abbiamo l’acqua di marca servita in vetro, ma
generalmente cerchiamo di incentivare l’uso della nostra acqua micro filtrata, per evitare lo

spreco non-necessario di vetro, e evitare l’inquinamento creato dal trasporto di questo
prodotto ogni giorno. Vi ringraziamo perché è sostenendo queste nostre iniziative che ci

aiutate, nel nostro piccolo a fare la differenza. 

We believe in the importance of protecting our environment through small actions, because
it is the choices we make every day that truly make the difference in shaping our future. At
Angie's, coffee is 100% biological, there are no drinks or dishes served or accompanied by

plastic or aluminum objects, even our black straws that appear to be made of plastic due to
their consistency are actually the result of a second life of ecological recycled materials. We
have branded water served in glass bottles, but generally we try to encourage the use of our

micro-filtered water, to avoid an unnecessary waste of glass, and diminish the pollution
created by the transport of this product every day. We are grateful to you because it is by
supporting these initiatives that you help us, in our own small way, to make a difference.



Allergeni/Allergens

NOTE  

P e r  i n f o r m a z i o n i  s u g l i  a l l e r g e n i  p r e s e n t i  n e i
n o s t r i  p i a t t i  s i  p r e g a  d i  r i v o l g e r s i

d i r e t t a m e n t e  a l  p e r s o n a l e  p e r  r i c h i e d e r e
l ’ a p p o s i t o  m e n u .  N o n  p o s s i a m o  g a r a n t i r e   l a
t o t a l e  a s s e n z a  d i  c o n t a m i n a z i o n e  d a  g l u t i n e .

F o r  f u r t h e r  a n d  m o r e  d e t a i l e d  i n f o r m a t i o n
o n  t h e  p r e s e n c e  o f  a l l e r g e n s  p l e a s e  c o n t a c t

t h e  s t a f f  d i r e c t l y  t o  r e c e i v e  t h e  s p e c i f i e d
m e n u .  W e  c a n n o t  g u a r a n t e e  t h e  t o t a l  a b s e n c e

o f  g l u t e n  c o n t a m i n a t i o n .  

No t a  :

I l  p e s c e  d e s t i n a t o  a d  e s s e r e  c o n s u m a t o  c r u d o  o  p r a t i c a m e n t e
c r u d o  v i e n e  a b b a t t u t o  i n  c a s a  i n  m o d o  c o n f o r m e  a l l e

p r e s c r i z i o n i  d e l  R e g o l a m e n t o  C E  8 5 3 / 2 0 0 4 ,  a l l e g a t o  I I I ,
s e z i o n e  V I I I ,  c a p i t o l o  3 ,  l e t t e r a  D ,  p u n t o  3 .  

Q u e s t o  a b b a t t i m e n t o  t e r m i c o  v i e n e  e f f e t t u a t o  p e r  g a r a n t i r e
q u a l i t à  e  s i c u r e z z a  d e i  n o s t r i  c l i e n t i .  

T h e  f i s h  i n t e n d e d  t o  b e  c o n s u m e d  r a w  o r  p r a c t i c a l l y  r a w  h a s
b e e n  a b a t e d  i n  c o m p l i a n c e  w i t h  t h e  r e q u i r e m e n t s  o f  E C

R e g u l a t i o n  8 5 3 / 2 0 0 4 ,  a n n e x  I I I ,  s e c t i o n  V I I I ,  c h a p t e r  3 ,  l e t t e r
D ,  p o i n t  3 .  T h i s  a b a t m e n t  t r e a t m e n t  i s  u n d e r t a k e n  t o  g u a r a n t e e

q u a l i t y  a n d  s a f e t y  f o r  o u r  c u s t o m e r s .

Focaccia / White Pizza Bread € 6



Antipasti / Appetizers

G l i  i n g r e d i e n t i  o  l e  m a t e r i e  p r i m e  c h e  p o s s o n o  e s s e r e  c o n g e l a t e / s u r g e l a t e  a l l ’ o r i g i n e  s o n o  e v i d e n z i a t e  c o n  a s t e r i s c o  *  
T h e  i n g r e d i e n t s  o r  r a w  m a t e r i a l s  t h a t  c a n  b e  f r o z e n  /  d e e p - f r o z e n  a t  t h e  o r i g i n  a r e  m a r k e d  w i t h  a n  a s t e r i s k  *

P o l p e t t e  d i  T o n n o  /  T u n a  M e a t b a l l s
s u  g u a c a m o l e  e  c r e m a  d i  p r e z z e m o l o  /  o n  g u a c a m o l e  a n d  p a r s l e y  c r e a m

1 2

F i o r e  d i  Z u c c a  F r i t t o  S c o m p o s t o  /  F r i e d  Z u c c h i n i  F l o w e r s
c o n  s t r a c c i a t e l l a  p u g l i e s e  e  a l i c i  /  w i t h  A p u l i a n  s t r a c c i a t e l l a  a n d  a n c h o v i e s  

1 5

T o r t i n o  d i  C a r c i o f i  /  A r t i c h o k e  F l a n  
s u  c r e m a  d i  f o r m a g g i o  /  o n  a  c r e a m  o f  c h e e s e

1 5

T a r t a r e  d i  T o n n o  /  T u n a  T a r t a r e  
c o n  M o u s s e  d i  A v o c a d o  /  w i t h  A v o c a d o  M o u s s e

2 4

C a t a l a n a  d i  G a m b e r i  /  P r a w n s  " a l l a  C a t a l a n a "  S a l a d
G a m b e r i ,  c i p o l l a  m a r i n a t a  a l l ' a c e t o ,  p a t a t e  p r e z z e m o l a t e ,  b a s i l i c o  e  l i m o n e

P r a w n s ,  v i n e g a r  m a r i n a t e d  o n i o n s ,  p a r s l e y  p o t a t o e s ,  b a s i l  a n d  l e m o n
3 2

T r i s  d i  B r u s c h e t t e  /  C r o u t o n  T r i s
P o m o d o r i  f r e s c h i ,  P a t é  d i  o l i v e  n e r e  f a t t o  i n  c a s a ,  C r e m a  d i  t a r t u f o  b i a n c o

F r e s h  T o m a t o e s ,  H o m e  M a d e  O l i v e  P a t é ,  W h i t e  T r u f f l e  C r e a m
1 8

 P r o s c i u t t o  e  M e l o n e  i n  F o r m a  d i  R o s a
H a m  a n d  M e l o n  i n  R o s e  S h a p e

2 2

M o z z a r e l l a  d i  B u f a l a  e  P r o s c i u t t o
B u f f a l o  M o z z a r e l l a  a n d  H a m

2 4

C a r p a c c i o  d i  F i l e t t o  d i  M a n z o  c o n  t a r t u f o  n e r o
B e e f  T e n d e r l o i n  C a r p a c c i o  w i t h  b l a c k  t r u f f l e

3 6

U o v o  i n  c a m i c i a  c o n  c r e m a  d i  p a r m i g i a n o  e  t a r t u f o  n e r o
P o c h é  e g g  w i t h  p a r m e s a n  c r e a m  a n d  b l a c k  t r u f f l e

2 8

*

*



Primi della Tradizione
The Roman Pasta Classics

Le Nostre Creazioni 
Angie’s Creations

T o n n a r e l l i  i n  C r e m a  d i  P i s t a c c h i o
F a t t a  i n  C a s a  c o n  T a r t a r e  d i  G a m b e r o

T o n n a r e l l i  w i t h  H o m e  M a d e
P i s t a c h i o  C r e a m  w i t h  R a w  P r a w n  T a r t a r e

3 2

R a v i o l i  R i p i e n i  d i  R i c o t t a  a l  p r o f u m o  d ’ A r a n c i a
R a v i o l i  F i l l e d  w i t h  R i c o t t a  s c e n t e d  w i t h  O r a n g e

2 5

A n g i e ’ s  P a c c h e r i  a l l a  C a r b o n a r a  d i  M a r e  
A n g i e ’ s  F i s h  C a r b o n a r a  P a c c h e r i

2 2

G l i  i n g r e d i e n t i  o  l e  m a t e r i e  p r i m e  c h e  p o s s o n o  e s s e r e  c o n g e l a t e / s u r g e l a t e  a l l ’ o r i g i n e  s o n o  e v i d e n z i a t e  c o n  a s t e r i s c o  *  
T h e  i n g r e d i e n t s  o r  r a w  m a t e r i a l s  t h a t  c a n  b e  f r o z e n  /  d e e p - f r o z e n  a t  t h e  o r i g i n  a r e  m a r k e d  w i t h  a n  a s t e r i s k  *

S p a g h e t t i  a l l a  C a r b o n a r a
u o v a ,  g u a n c i a l e  a m a t r i c i a n o ,  p e c o r i n o  r o m a n o ,  p e p e

e g g s ,  b a c o n  f r o m  A m a t r i c e ,  R o m a n  p e c o r i n o  c h e e s e ,  p e p p e r
1 6

P a c c h e r i  a l l ' A m a t r i c i a n a
p o m o d o r o ,  g u a n c i a l e  a m a t r i c i a n o ,  p e c o r i n o  r o m a n o ,  p e p e

t o m a t o  s a u c e ,  b a c o n  f r o m  A m a t r i c e ,  R o m a n  p e c o r i n o  c h e e s e ,  p e p p e r
1 6

T o n n a r e l l i  C a c i o  e  P e p e
T o n n a r e l l i  w i t h  C h e e s e  a n d  P e p p e r

1 6

S p a g h e t t i  a l  P o m o d o r i n o  F r e s c o
S p a g h e t t i  w i t h  F r e s h  B a b y  T o m a t o e s

1 6

*

*



Primi / Pasta Courses
S p a g h e t t i  a l l e  V o n g o l e  

c o n  B o t t a r g a  d i  M u g g i n e  ( + 4 )

S p a g h e t t i  w i t h  C l a m s
w i t h  M u l l e t  R o e  ( + 4 )

 2 4

T a g l i o l i n i  A l l ' A s t i c e  i n  B e l l a  V i s t a
L o b s t e r  T a g l i o l i n i  w i t h  L o b s t e r  i n  " B e l l a  V i s t a "

3 5

R i s o t t o  a l l o  Z a f f e r a n o  
c o n  P r o s c i u t t o  C r o c c a n t e  e  S t r a c c i a t e l l a

S a f f r o n  r i s o t t o
w i t h  C r i s p y  H a m  a n d  S t r a c c i a t e l l a

2 8

G n o c c h i  a l l a  B o l o g n e s e  d i  M a n z o
G n o c c h i  B e e f  B o l o g n e s e

2 4

T a g l i o l i n i  c o n  S c a g l i e  d i  T a r t u f o
T a g l i o l i n i  w i t h  T r u f f l e  F l a k e s

3 8

G l i  i n g r e d i e n t i  o  l e  m a t e r i e  p r i m e  c h e  p o s s o n o  e s s e r e  c o n g e l a t e / s u r g e l a t e  a l l ’ o r i g i n e  s o n o  e v i d e n z i a t e  c o n  a s t e r i s c o  *  
T h e  i n g r e d i e n t s  o r  r a w  m a t e r i a l s  t h a t  c a n  b e  f r o z e n  /  d e e p - f r o z e n  a t  t h e  o r i g i n  a r e  m a r k e d  w i t h  a n  a s t e r i s k  *

V e l l u t a t a  d i  Z u c c h i n e  e  P a t a t e
O l i o  E V O ,  C r o s t i n i  d i  P a n e  e  Y o g u r t

Z u c c h i n i  a n d  P o t a t o  C r e a m
w i t h  E V O  o i l ,  C r o u t o n s  a n d  Y o g u r t

1 6

Z u p p a  d i  P e s c e  s u  V e l l u t a t a  d i  C e c i
F i s h  S o u p  o n  a  C r e a m  o f  C h i c k p e a s

2 4

Zuppe / Soups



Taglieri / Cold Cuts 

G l i  i n g r e d i e n t i  o  l e  m a t e r i e  p r i m e  c h e  p o s s o n o  e s s e r e  c o n g e l a t e / s u r g e l a t e  a l l ’ o r i g i n e  s o n o  e v i d e n z i a t e  c o n  a s t e r i s c o  *  
T h e  i n g r e d i e n t s  o r  r a w  m a t e r i a l s  t h a t  c a n  b e  f r o z e n  /  d e e p - f r o z e n  a t  t h e  o r i g i n  a r e  m a r k e d  w i t h  a n  a s t e r i s k  *

I n s a l a t a  C a p r e s e  
c o n  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a ,  p o m o d o r o  a l  g r a p p o l o  e  b a s i l i c o  f r e s c o
C a p r e s e  S a l a d  w i t h  b u f f a l o  m o z z a r e l l a ,  t o m a t o e s  a n d  f r e s h  b a s i l

1 8

A n g i e ' s  P o k e
c o n  r i s o  b a s m a t i ,  T a r t a r e  d i  T o n n o ,  A v o c a d o ,  S t r a c c i a t e l l a ,  S e m i

w i t h  B a s m a t i  r i c e ,  T u n a  T a r t a r e ,  A v o c a d o ,  S t r a c c i a t e l l a ,  S e e d s
2 2

A n g i e ' s  C a e s a r  S a l a d  
P e t t o  d i  p o l l o  c r o c c a n t e  a l l e  e r b e  a r o m a t i c h e ,  p a r m i g i a n o  a  s c a g l i e ,
m a i o n e s e  d i  p e c o r i n o  r o m a n o ,  r a v a n e l l i  c r o c c a n t i  e  c r o s t i n i  d o r a t i

C r i s p y  c h i c k e n  b r e a s t  w i t h  a r o m a t i c  h e r b s ,  p a r m e s a n  f l a k e s ,  p e c o r i n o
r o m a n o  m a y o n n a i s e ,  c r u n c h y  r a d i s h e s  a n d  b r o w n e d  c r o u t o n s

2 5

I n s a l a t a  M i s t a  V e g a n a  /  M i x e d  V e g a n  S a l a d
c o n  c a r o t e ,  o l i v e ,  p o m o d o r i n i ,  s e m i  d i  s e s a m o

w i t h  c a r r o t s ,  o l i v e s ,  c h e r r y  t o m a t o e s ,  s e s a m e  s e e d s
1 4

Insalate / Salads

T a g l i e r e  d i  S a l u m i  e  F o r m a g g i  /  H a m  a n d  C h e e s e  S e l e c t i o n  
c o n  s a l s e  d i  f r u t t a  f a t t e  i n  c a s a  /  w i t h  h o m e m a d e  f r u i t  s a u c e s  

2 8

S e l e z i o n e  d i  F o r m a g g i  /  S e l e c t i o n  o f  C h e e s e s
c o n  s a l s e  d i  f r u t t a  e  m i e l e  f a t t i  i n  c a s a
w i t h  h o m e m a d e  f r u i t  s a u c e s  a n d  h o n e y

2 4



Secondi di Pesce / Main Courses

G l i  i n g r e d i e n t i  o  l e  m a t e r i e  p r i m e  c h e  p o s s o n o  e s s e r e  c o n g e l a t e / s u r g e l a t e  a l l ’ o r i g i n e  s o n o  e v i d e n z i a t e  c o n  a s t e r i s c o  *  
T h e  i n g r e d i e n t s  o r  r a w  m a t e r i a l s  t h a t  c a n  b e  f r o z e n  /  d e e p - f r o z e n  a t  t h e  o r i g i n  a r e  m a r k e d  w i t h  a n  a s t e r i s k  *

T r a n c i o  d i  S a l m o n e  a l l a  G r i g l i a
c o n  s a l s e  d e l l o  c h e f

G r i l l e d  S a l m o n  S t e a k
w i t h  o u r  c h e f ' s  s p e c i a l  s a u c e s

2 8

T o n n o  S c o t t a t o  i n  C r o s t a  d i  S e s a m o
c o n  s a l s e  d e l l o  c h e f

T u n a  T a t a k i  w i t h  S e s a m e  S e e d s
w i t h  o u r  c h e f ' s  s p e c i a l  s a u c e s

3 4

S p i g o l a  a l  F o r n o  c o n  P a t a t e
c o n  p o m o d o r i n i  e  o l i v e

O v e n  B a k e d  S e a b a s s  w i t h  P o t a t o e s
w i t h  t o m a t o e s  a n d  o l i v e s

3 6

G r i g l i a t a  d i  P e s c e  I m p e r i a l e
c o n  s a l m o n e ,  t o n n o ,  s p i g o l a ,  u n  g a m b e r o n e  e  u n o  s c a m p o

I m p e r i a l  G r i l l e d  F i s h  P l a t e
w i t h  s a l m o n ,  t u n a ,  s e a b a s s ,  a  k i n g  p r a w n ,  s c a m p i

6 5

A s t i c e  a l l a  C a t a l a n a
c o n  p a t a t e ,  p o m o d o r i n i  f r e s c h i ,  c i p o l l a

L o b s t e r  " a l l a  C a t a l a n a "
w i t h  p o t a t o e s ,  f r e s h  t o m a t o e s ,  o n i o n

7 5  e u r  /  c i r c a  5 0 0  g r  

*

*

*

*

P a r m i g i a n a  d i  M e l a n z a n e
E g g p l a n t  P a r m i g i a n a

2 4

Secondo Vegetariano / Vegetarian Main Course



Secondi di Carne / Main Courses

G l i  i n g r e d i e n t i  o  l e  m a t e r i e  p r i m e  c h e  p o s s o n o  e s s e r e  c o n g e l a t e / s u r g e l a t e  a l l ’ o r i g i n e  s o n o  e v i d e n z i a t e  c o n  a s t e r i s c o  *  
T h e  i n g r e d i e n t s  o r  r a w  m a t e r i a l s  t h a t  c a n  b e  f r o z e n  /  d e e p - f r o z e n  a t  t h e  o r i g i n  a r e  m a r k e d  w i t h  a n  a s t e r i s k  *

A n g i e ’ s  B u r g e r  d i  F i l e t t o  d i  M a n z o
c o n  C h e d d a r ,  G u a n c i a l e  e  P a t a t e  F r i t t e  D i p p e r

A n g i e ' s  S i g n a t u r e  T e n d e r l o i n  B u r g e r
w i t h  C h e d d a r ,  B a c o n  a n d  D i p p e r  F r e n c h  F r i e s

2 8

P o l l o  C r o c c a n t e  a i  P i n o l i  
c o t t o  a  b a s s a  t e m p e r a t u r a ,  m a r i n a t o  a l l e  e r b e  n e l

s u o  r i s t r e t t o  e  c o n t o r n o  d i  p a t a t e

A n g i e ’ s  C h i c k e n  S p e c i a l
c o o k e d  a t  l o w  t e m p e r a t u r e ,  m a r i n a t e d  w i t h  h e r b s  i n

i t s  s h o r t e n i n g ,  w i t h  p i n e  n u t s  a n d  a  s i d e  o f  p o t a t o e s

3 2

*

*

F i l e t t o  a l l a  G r i g l i a
B e e f  T e n d e r l o i n  F i l l e t

3 6

F i l e t t o  a l  P e p e  V e r d e
B e e f  T e n d e r l o i n  F i l l e t  w i t h  G r e e n  P e p p e r  S a u c e

4 0

F i l e t t o  d i  M a n z o  
c o n  F o n d u t a  d i  P a r m i g i a n o  e  T a r t u f o  N e r o

B e e f  T e n d e r l o i n  
w i t h  P a r m e s a n  F o n d u e  a n d  B l a c k  T r u f f l e  

4 8

I Nostri Filetti / Our Beef Tenderloins 



M a r g h e r i t a  1 6
M o z z a r e l l a ,  p o m o d o r o  /  M o z z a r e l l a ,  t o m a t o  s a u c e

P i s t a c c h i o s a  2 2
P i s t a c c h i o ,  M o z z a r e l l a ,  M o r t a d e l l a
P i s t a c h i o ,  M o z z a r e l l a ,  M o r t a d e l l a

S a l m o n  D r e a m  2 4
M o z z a r e l l a ,  S a l m o n e  a f f u m i c a t o ,  S t r a c c i a t e l l a  p u g l i e s e ,  P i s t a c c h i o

M o z z a r e l l a ,  S m o k e d  S a l m o n ,  A p u l i a n  S t r a c c i a t e l l a ,  P i s t a c h i o

F o r m a g g i o s a  /  C h e e s y  D r e a m  2 2
M o z z a r e l l a ,  B a s e  d i  S e l e z i o n e  d i  F o r m a g g i

M o z z a r e l l a ,  S e l e c t i o n  o f  C h e e s e s

L a  T a r t u f o  /  T r u f f l e  D r e a m  4 8
M o z z a r e l l a ,  t a r t u f o  /  M o z z a r e l l a ,  t r u f f l e

P i z z a  P r o s c i u t t o  D O P  2 2
M o z z a r e l l a ,  P r o s c i u t t o  

P i z z a  S a l a m i  2 2
M o z z a r e l l a ,  P o m o d o r o ,  S a l a m e

M o z z a r e l l a ,  T o m a t o  s a u c e ,  S a l a m i

V e g e t a r i a n  1 6
M o z z a r e l l a ,  Z u c c h i n e  e  M e l a n z a n e

M o z z a r e l l a ,  Z u c c h i n i  a n d  E g g p l a n t s

Pinsa / Pizza 

G l i  i n g r e d i e n t i  o  l e  m a t e r i e  p r i m e  c h e  p o s s o n o  e s s e r e  c o n g e l a t e / s u r g e l a t e  a l l ’ o r i g i n e  s o n o  e v i d e n z i a t e  c o n  a s t e r i s c o  *  
T h e  i n g r e d i e n t s  o r  r a w  m a t e r i a l s  t h a t  c a n  b e  f r o z e n  /  d e e p - f r o z e n  a t  t h e  o r i g i n  a r e  m a r k e d  w i t h  a n  a s t e r i s k  *

L a  p i n s a  r o m a n a ,  d a l  v e r b o  l a t i n o  “ p i n s e r e ” ,  o v v e r o  “ s t e n d e r e ” ,  s i  i s p i r a  a l l a  c u c i n a
d e l l ' a n t i c a  R o m a ,  u n e n d o  i n g r e d i e n t i  t r a d i z i o n a l i  c o m e  f a r i n e ,  o l i o  d ' o l i v a  e  l i e v i t o
i n  u n a  f u s i o n e  d i  s t o r i a  g a s t r o n o m i c a  e  i n n o v a z i o n e .  L a  n o s t r a  p i n s a  v i e n e  p r o d o t t a

c o n  i n g r e d i e n t i  l o c a l i  e  l i e v i t a z i o n e  n a t u r a l e  d i  4 8  o r e .

T h e  R o m a n  " p i n s a " ,  f r o m  t h e  l a t i n  v e r b  “ p i n s e r e ” ,  d r a w s  i n s p i r a t i o n  f r o m  a n c i e n t
R o m a n  c u i s i n e ,  c o m b i n i n g  t r a d i t i o n a l  i n g r e d i e n t s  l i k e  f l o u r s ,  o l i v e  o i l ,  a n d  y e a s t  i n

a  f u s i o n  o f  g a s t r o n o m i c  h i s t o r y  a n d  i n n o v a t i o n .  O u r  p i n s a  i s  c r a f t e d  w i t h  l o c a l l y
s o u r c e d  i n g r e d i e n t s  a n d  u n d e r g o e s  n a t u r a l  f e r m e n t a t i o n  f o r  4 8  h o u r s .



Contorni / Side Dishes

G l i  i n g r e d i e n t i  o  l e  m a t e r i e  p r i m e  c h e  p o s s o n o  e s s e r e  c o n g e l a t e / s u r g e l a t e  a l l ’ o r i g i n e  s o n o  e v i d e n z i a t e  c o n  a s t e r i s c o  *  
T h e  i n g r e d i e n t s  o r  r a w  m a t e r i a l s  t h a t  c a n  b e  f r o z e n  /  d e e p - f r o z e n  a t  t h e  o r i g i n  a r e  m a r k e d  w i t h  a n  a s t e r i s k  *

C o m p o s i z i o n e  d i  v e r d u r e  a l l a  g r i g l i a  
a c c o m p a g n a t e  d a l l e  s a l s e  d e l l o  c h e f  

A s s o r t m e n t  o f  g r i l l e d  S e a s o n a l  v e g e t a b l e s  
a c c o m p a n i e d  b y  t h e  c h e f ' s  s a u c e s

1 2

P a t a t e  F r i t t e  D i p p e r s  c o n  R o s m a r i n o  
D i p p e r  F r i e s  w i t h  R o s e m a r y

8

P a t a t e  F r i t t e  D i p p e r s
a l  T a r t u f o  e  P e c o r i n o  R o m a n o

D i p p e r  F r i e s
w i t h  T r u f f l e  a n d  R o m a n  P e c o r i n o

1 5

P a t a t e  a l  F o r n o  /  O v e n  B a k e d  P o t a t o e s
c o n  r o s m a r i n o  /  w i t h  r o s e m a r y

8

T o r t i n o  d i  S c a r o l a  /  E s c a r o l e  C a k e
c o n  o l i v e  t a g g i a s c h e  o l i o  a g l i o  e  p i n o l i

w i t h  T a g g i a s c a  o l i v e s ,  g a r l i c  o i l  a n d  p i n e  n u t s
1 4

*

*

*

*



Dolci / Desserts

T i r a m i s ù  A n g i e ' s
1 2

S e m i f r e d d o  A l  P i s t a c c h i o  
P i s t a c h i o  S e m i f r e d d o

s u  c r u m b l e  d i  t e r r a  d i  c i o c c o l a t o  e  s a l s e  d e l l a  c a s a  
o n  a  c h o c o l a t e  c r u m b l e  a n d  h o m e  m a d e  s a u c e s

1 4

C h e e s e c a k e
c o n  s a l s a  f a t t a  i n  c a s a  a  s c e l t a :  f r u t t i  d i  b o s c o ,  n u t e l l a ,  c a r a m e l l o

w i t h  a  p a s t r y  c h e f  ‘ s  s a u c e  o f  y o u r  c h o i c e :  w i l d  b e r r i e s ,  n u t e l l a ,  c a r a m e l

1 2

T o r t a  d i  M e l e
A p p l e  P i e

c o n  n o c i  p r a l i n a t e ,  g e l a t o  a l l a  c r e m a  e  s a l s a  c a l d a  d i  v a n i g l i a  
w i t h  n u t  c r u m b l e ,  v a n i l l a  g e l a t o  a n d  w a r m  v a n i l l a  s a u c e  

1 2

T o r t i n o  a l  C i o c c o l a t o
C h o c o l a t e  L a v a  C a k e

c o n  g e l a t o  a l l a  c r e m a  /  w i t h  v a n i l l a  g e l a t o
1 5  m i n u t i  d i  a t t e s a  /  1 5  m i n u t e s  w a i t i n g  t i m e  

1 5

F r u t t i n i  d i  F r u t t a  L a n c u s i
A s s o r t e d  F r e s h  F r o z e n  F r u i t

s t u f f e d  w i t h  f r u i t  i c e  c r e a m

1 8

B i s c o t t i  M i s t i  F a t t i  i n  C a s a
H o m e  M a d e  M i x e d  B i s c u i t s

1 2

P i a t t o  d i  F r u t t a  F r e s c a
F r e s h  F r u i t  P l a t t e r

1 5

G l i  i n g r e d i e n t i  o  l e  m a t e r i e  p r i m e  c h e  p o s s o n o  e s s e r e  c o n g e l a t e / s u r g e l a t e  a l l ’ o r i g i n e  s o n o  e v i d e n z i a t e  c o n  a s t e r i s c o  *  
T h e  i n g r e d i e n t s  o r  r a w  m a t e r i a l s  t h a t  c a n  b e  f r o z e n  /  d e e p - f r o z e n  a t  t h e  o r i g i n  a r e  m a r k e d  w i t h  a n  a s t e r i s k  *


